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Lesson : Biscotti

uanonQ

& [

annidendvaladdani@asu DdurhitaRiDovdsila (Prato)
OsUswed idenkunseu Tudmas:tiousuds:nu
TOU'\?'UTUTDL]H:)WU (Italian Dessert Wine) AIZYN37 Vino Santo
Fuidumssuds:mulualadduiauzovanain3unami (Tuscany)

91 “Tanead” KNYBN MsouaavASY (Twice-Baked) FuiluRnzovinawananistal
Didodudaniiundv ritAifuiduiu TuadunounuvwnunTanoadaaddnandovidununéo
TUnmavunsu

Uanoadqasduidutiu Ddouds:noulAilioundvana thanansiy 10 1W&aau (Pine Nut)
la:daueudiuia gasaviaudu v:lddouds:neuzeniaiu Tus1e:dudhiu vy Kéonins:nv
uuaatae) AVAU

ArSuTanoadalulny uonanDNsITuwIw KolunAvsaIAd RduauisnUsuiuasu
Us:innaoutoiia:Stylizaitala na:gvaunsnilivindaving waldiiy KioFoniniaadw UsSusaznd
iusaoniniaa niw Kondns:ivaiFed soufivanicudiuthanalody noguFoniniaa
Aldldunu

Uanoadauisnsuds:muiduzevnouinlounniindelananolu Kdoe:ldusuls:mu
AnuMIWKSoRIdIUnU

o Almond Biscotti o

Uanoadaasl Dnowindifuviugasauidu diiddouds:nouzoiu&aau (Pine Nut)
ovanidudsuus:nouRlsiAmiwaianoIniudnuisT uenendu SuDMsIBUaIWIbeTATA
iGodudanTunuuinuiu fodausudiBudouls:nouRtuutdlumsridanoad
iUovanus:inAdmatsausudogunia:isiniiwy

Biscotti 01
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e lIUvVAAOIUNUS:AVA 280 nNSU

o Wy 1% Joun

e INAO i Joun

e UNMAaNsY 180 nsu

e DAUBDUQ (OU) 220 nSuU

o AN 3 wov

e ONUAANANQ 1% Joun . _

e IHAWOWOAUDUA 2 Fould: i JAnoOadAUOUG

38mM

1. iDaimoun 150 ovrIgadua

2. sounvana wuw nandetdiuzuwau Tdthmanstoauavld a:ndelionutdignau wnld

3. lunuwaudniu aRMNTKINNUG TAoTAANANA lAsIKAKIUSaUaUdcUaviU alkinud

4. TadouwaulFaviudouwaundv FiwuaulrlarRnnua Taoauvoudavid Aucolrdausud
NS:NUNDG

5. Tdvanausalalinog Iuvasvla AavIKTandaguDauIa 10 x 2 % U D WAYUUNNQSU
Asovdouns:oanuly Avs:u:lkHAUUs:UIrU 3 U thidhouiduinan 45 uni

6. IhUanoad oonuilinhorurniroveuIduatn

7. W¥ayuuduaalanaoadiuyunion (@ IW1snaad WIAaIUAIUADINTS)
aalhlanoIuKUNUSIUINU 1 13UdIVAS

8. 103uUNN0dU 2 Ma IBuvlanoadndandsuunma tiheuildunal 15 ui
ldsunoonuIWanau auaednidunan 15 Ui

9. AISWNTAITUGNOUINUSNLTUNASVATYTYINTF

HUIYIKC)

« orunndila:s:v:pANTFIUNISoUlwAadooNYNISIRUSNW IIa:AdoNTAnOOR
ISTANSnouTanoadRoNIMNTAINTIG Tagldioanauns 13U oUR 160 ovmIzABya
1Dunan 30 uA IlddeUsOURAONANUA: 8-10 UNA IMUu MiseuddyarurnDnch
Ic6t¥s:w:0a Ru1NN :MAETURUIAI o SUdAIRERVIU

« MsoufdNoUUIE MIKNTRNAUKOUINIU
mseuidldarunnd 180 ovrizadua 10udaN 8-12 UA FuogNuaLNQIA:USINNIONND
INAoAaYUUNATRNDY aglEdounu Iloeulupsuniy TRUnaoonuRgIENToYNoUUNNAU
ighoude WntdlAIduay neuRs:thiUifurdeldidudouwauiumsrindanoad
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o Pistachio & Chocolate Biscotti o

Uanoadigast Ususnaastaneadsauaud Tagldaviniiilioiiusaazovdoniniaa
na:Jaguannnddavoudunitutidiamlona:iasuluosSsikainu avininiTBdoUGUIBIIU
WONMsIDUIUga:a1o1NUIloI0unisiTuliulia:goNInad

e UVANAOIUNUS:AVA 280 NSU

o aNINIA 20 nSu

o Wiy 1% Foun

e INAO i Joun

o UMAans1y 180 NS

o DOTAMNZO (OU) 120 nsu

e IASUIUOSSIIAY 100 nSu

e TN 3 wov

e D1UAAANQ 1% Joun

o IUyA:AY 2 doult: UanoadFoniniaalianio
38mM

1. i0QINOUR 150 ovmIgaidyd

2. Soundvana avinii wuy nandetalurueay Hianansisanuayiu
Fa:nseonulhinnu wnid

3. lunuwaudniu arRNtKiNUd TaoTaaana llasiuga:arucuavid alkihnud

4. lAdouwauiiaviudouwaunt wuautilainAud TdnoTamonazinsuiuossavlu
AUCOTRNS: UG

5. 1I0vANAUDATTKNIG IIUvASVIa AVIKTaNdAZUTIUNQ 10 x 2 % UD 2 WAYUUNNQDU
Asovdouns:anuly Avs:udiKuAuUs:UIrU 3 T thidneuiduinan 45 uni

6. IhTanoadndvluda vonunharurniioveuIduatn

7. W¥Uayuududatanaadiuyunion (A SnAaId WIAAIUAIUADINIS)
AathlanowKUNUS:IUNU 1 13UIVAS

8. I03YUMasU 2 Ma IBuvTanoadndandsuunia thideuidunal 15 Ui
nasuhooNUWANGIU duciodnibunan 15 uii

9. AasWNTRIGUGNoUIuSNLTUNASVATYTYINTFA
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03

ENASUS:NOUMSISUULITUARANS2OUSIIMS My Cooking School 101 Guoonainirimuziou New TV



> o Macadamia & Maicha Biscotti o <

Uanoadgast Usunnaaslianoadsauoud Taulduaina:ilolDusanaaovanizud
la:JaguannddauaududuionuanIQIdUNA:IOWSADAIKINU aNdNA:N KA UWUIIKVIU
AWUNsITUIUga:a1uIUIoIdunisiBuldula: goNInad

e UvANAOIUNUS:AVA 280 NSU

e @WVUNQ: 15 nsu

o Wy 1% Foun

e INAD Vi doun

o UNNans1g 180 NS

o DOIUAMIQITY (BU) 120 NSU

o 1IOWSADQIIAY 100 nSu

o 1IN 3  wov
i i e OUAAANQ 1% Joun
UanoadNRFudiunmIQIly L e lugAmAy 2 dould:

38mM

1. Do 150 ovmIgABya

2. Sountvaa wuina: wau iazindetatunueau THihanansiuauaviu
Fa:nsoonulAinnu WNId

3. lunuwaudniu arRNtKNNUG TAoTaaana lasiuga:angcuavid alkihnud

4. tadouwauTIaviudouwaundv 1iuoaullaiFnhud tHaoiuamiaiiuiaiowsnoaadiu
AUCIOTRNS: NG

5. 110vaNAUdAlalANIG IUvAVTa AAVTKTANCAZIUTILNA 10 x 2 % UD 2 WAYUUNQOU
Asoudruns:anuTy Avs:uRKAUUS:UINU 3 T Uideudunal 45 Ui

6. UnUanoadngulida oonulinhorurniioveuiduatin

7. W¥ayuududaTanoadiuyunion (@ I1snAaId WIAaUAIUAGDINTS)
AalhlanIuKUNUS:IUINU 1 13UdIVAS

8. I03YUMAaBU 2 Ma IBuvTanoadndandouunia thideuidupan 15 Ui
ldsunoonNUIWANAU duaedniduinal 15 Ui

9. AasWNTRISUGNoUIUSNLTUNASVATYDYINTF
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asWIUSyUINgUaIUUS:NoU

Pistachio & Chocolate

Almond Biscotti ) .
Biscotti

nIdvarasiunus:avA 280 NSU

Wy 1 % Foun
INAS % FounN
dhenansiy 180 nduU
N 3 Wov
odaa1ana 1 % doun

fouado (ou) 120 NSU

9auouad (ou) 220 NSU . ~
IIASUIUOSSIIKY 100 NSU

avInin 20 NSU
IUY (A:any) 2 Fould:

IKAInIIUDAUDUQ
2 FoulQ:

Macadamia & Matcha
Biscotti

fonuaAIaIdy (auU) 120 NSU
IOWSAOAIIKY 100 NSU

wvuna: 15 NSu
IUY (A:any) 2 Fould:

o Peanut Butter & Chocolate Chip Biscotti ©

Uanoadaasl D38msmiialnsvad WaovdduLAURADUINR:IANGWNNAASAVIGU
IJu@oggonianoadalyTnununusaNaalaaoIusnu JuaoumsmeSuaNNISGlY

Authanans g aiimstdiugiuhlUa:angeulinauroundnond la:dathanaseous Fuiduinatn

Joumsa:awiuguuniFiuguueualadwsviaa IdmogatuivAoudaiduzundsoulify

TusUiuuzovtanoad

Uanoadmunuaiaosgoniniaadw

Biscotti
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38

1. 1i0aIcoUn 150 oumIgABya

2. aranviuglurlo AulwruiuglAUNMASOU IAINAUKOUAANYND NSoviia:tinoonubN
TRIguav

3. soundvana wy na:nadslaluruway wnld

4. luruwaudniu alinnulihanansigeubansouadtdontaaana Iuga:ay 1a:00NTaI0oS
auavil alAINNUG

5. Tadouwaunvaluiia:ndy ddounduiBoch wauliignaud TdndaaviaFoniniacdwavid
AUGOTRNS: UG

6. 1ITvANAUDATANKNIG IUvASVIa ABVIRTANdAZUTIUNQ 10 x 2 % UD 2 WAYUUNNQDU
Asovdouns:anuly Avs:u:diKAuUs:UItU 3 U dhidheuiduinan 45 Ui

7. (hTanoad@ngulida eonuilinhonurniiioveuIduatn

8. Tguaauudvaalanaadiuyunigy (@ ISNAQIIWIAOIUAIUADINIS)
AafhlanowKUNUS:IUINU 1 13UAINAS

9. I03uUNNaBU 2 Na 1IBNTAanSadRaaIddUUNMA tineuidunan 15 Ui
nAsuhoonNUWANAGIU duciodnidunan 15 uii

10. AasWNTKISUGNeU IfuSNTuNAOVANYNYINTF

CAUTION

unISgUIlA:gasoMsTU My Cooking School Project
pnsausculia:NuToNTAIRaMWARIISNaTIAIFRIGNY
UNFAS01R:DAUIANENNNGASANIAN 1TovaNQNUSU
nSodanlaviRinuaununsritiunsonunu
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